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Thinness of Baklava Dough Layers

The most important indicator of the visual 
beauty of the baklava is the thinness of its 
dough layers. For baklava, flour type 
obtained from a wheat, called hard wheat, 
raised in Harran Plain, is used. This flour type 
is characterized by the higher value of gluten 
it contained, known as wheat protein, as it 
yields a hard structure to the dough and 
provides a crispier baklava. Thin layers of 
baklava dough are not only dependent on 
the components that make the dough. 
Baklava dough is rolled out by the hands of 
our master chefs for approximately 12 
minutes and brought to micron thinness.

Pistachio Nuts from Antep

Decorticated pistachio nuts from Antep is 
used in baklava making for their suitability 
in color and aroma. According to weather 
temperatures, the first collected pistachios 
at the beginning of August in late July; are 
the best quality nuts in terms of color, 
aroma and taste. These pistachios, 
especially those grown in the Barak Plain of 
Antep region, are collected from trees 
before they are fully ripened. Our special 
suppliers whom we have been working for 
years; collects and stores these special nuts 
for us. Therefore, we use high quality 
pistachios throughout the year. Towards the 
end of the season, the quality of pistachio 
nuts begins to leşsen.

Plain Butter

The most important element that provides 
aroma formation in baklava and the volume 
development in the upper layers of the 
dough is plain butter. Plain butter is a 
product derived from sheep’s milk that 
contains 99% milk fat. Compared to butter 
that contains 80-82%, plain butter has a 
higher quality fat with its higher milk fat 
content. In our baklava, plain butter 
obtained from the milk of sheep fed 
especially in months of April and May in the 
Urfa plain is used. With the arrival of spring, 
the milk of sheep fed with fresh herbage and 
grass is very rich in aroma. For this reason, 
plain butter obtained from the milks of these 
sheep are meticulously collected again by 
our suppliers whom have been working for 
many years, and after being filled up in tanks 
in their special facilities, they are set aside 
for our later use. Therefore, we use plain 
butter of the same quality all year round, as 
we do with the special pistachio nuts from 
Antep.

QUALITY
1 2 3
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Bir marka, bir firma ismi olmaktan öte adı baklava ile 
özdeş Güllüoğlu 1871 yılından bugüne 5 kuşaktır bakla-
vacılık ile uğraşan Gaziantepli bir ailenin ismidir.

Harran Ovası’nın buğdayı ile tül gibi 40 kat incecik ha-
muru, dünyaca ünlü Antep fıstığı, saf Urfa tereyağı ve 
kıvamlı şerbetiyle altın renkli lezzet hazinesi baklava işte 
böyle doğar. Böylelikle “Tatlı yiyip tatlı konuşan” bir mil-
letin en değerli tatlısı olan Baklava onu üreten Güllüoğlu 
ailesinin Türk mutfağına bir armağanı olur.

Atalarının izini takip eden aile fertleri 140 yılı aşkın süre-
dir babadan oğula aktarılan bilgi, deneyim, işe duyulan 
saygı ve titizlikle devraldığı baklavacılık işini halen de-
vam ettirmektedir. 

Faruk Güllüoğlu markası olarak, asırlık Güllüoğlu deney-
imi ve geleneksel değerleriyle üretilen ürünlerimizi 
tüm Türkiye ve sınırlarımız ötesine taşımak vizyonuyla, 
müşterilerimizin ürünlerimizi tüketmek istedikleri her 
yerde ulaşılabilir olmak ve ilk tercihleri haline gelmek 
misyonuyla markamız her geçen gün güçlenerek 
büyümekte ve İstanbul’da 50’yi aşkın Türkiye genelinde 
ise 80’i aşkın şubeye ulaşarak geleceğe doğru emin 
adımlarla yürümeye devam etmektedir. 
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FISTIKLI KURU BAKLAVA

FISTIKLI ÖZEL KARE BAKLAVA FISTIKLI DÜRÜM

FISTIKLI BAKLAVA

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 72 2520 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 54 1890 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 42 1470 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 42 2604 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 30 1860 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 24 1488 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 88 2552 gr. 5 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 70 2030 gr. 5 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 54 1566 gr. 5 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 91 2639 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 66 1914 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 50 1450 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda
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FISTIKLI HAVUÇ DİLİMİFISTIKLI ŞÖBİYET

FISTIKLI MİDYE BAKLAVA ÇİKOLATA KAPLI FISTIKLI KURU BAKLAVA

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 56 2632 gr. 2 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 42 1974 gr. 2 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 33 1551 gr. 2 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

Yuvarlak Metal Tepsi 20 2,700 gr. 2 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 56 2632 gr. 2 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 42 1974 gr. 2 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 33 1551 gr. 2 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 88 2600 gr. 2 Gün 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 70 2000 gr. 2 Gün 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 54 1600 gr. 2 Gün 5 20°C Kuru Ortamda
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CEVİZLİ EV BAKLAVASI

CEVİZLİ DÜRÜM

CEVİZLİ BAKLAVA

CEVİZLİ SARAY SARMASI

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 72 2520 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 54 1890 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 42 1470 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 72 2448 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 56 1904 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 42 1428 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 90 2430 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 72 1944 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 56 1512 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 56 2464 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 42 1848 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 36 1584 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda
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TAHİNLİ CEVİZLİ BAKLAVACEVİZLİ SARAY SARMASI

FINDIKLI BAKLAVASÜTLÜ NURİYE

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 56 2400 gr. 2 Gün 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 42 1700 gr. 2 Gün 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 32 1350 gr. 2 Gün 5 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 88 2600 gr. 1 Gün 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 70 1950 gr. 1 Gün 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 54 1500 gr. 1 Gün 5 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 90 2430 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 72 1944 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 56 1512 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 72 2520 gr. 3 Gün 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 54 1820 gr. 3 Gün 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 42 1470 gr. 3 Gün 5 20°C Kuru Ortamda
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Kadayıf
FISTIKLI TEL KADAYIF

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet

Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 15 2550 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 10 1900 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 8 1500 gr. 3 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda
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Şerbetli
TATLILAR
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FISTIKLI ŞEKERPARE

KATMER

Satış Şekli Ort. Ürün 
Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Adet Olarak Satılmaktadır 200 gr. 1 Gün 20°C Kuru Ortamda

KÜNEFE

Satış Şekli Ort. Ürün 
Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Adet Olarak Satılmaktadır 220 gr. 1 Gün 20°C Kuru Ortamda

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet Saklama Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 48 2500 gr. 2 Gün 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 35 1850 gr. 2 Gün 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 27 1450 gr. 2 Gün 5 20°C Kuru Ortamda



16

Sabah
GRUBU

POĞAÇA ÇEŞİTLERİ

Ürün Adı Ort. Ağırlık Raf Ömrü Saklama Koşulu

Sade Poğaça 85 gr. 1 GÜN 20°C Kuru Ortamda

Peynirli Poğaça 85 gr. 1 GÜN 20°C Kuru Ortamda

Kaşarlı Poğaça 85 gr. 1 GÜN 20°C Kuru Ortamda

Patatesli Poğaça 85 gr. 1 GÜN 20°C Kuru Ortamda

Kıymalı Poğaça 85 gr. 1 GÜN 20°C Kuru Ortamda

Zeytinli Poğaça 85 gr. 1 GÜN 20°C Kuru Ortamda

Kepekli - Peynirli Poğaça 85 gr. 1 GÜN 20°C Kuru Ortamda

Sade Açma 110 gr. 1 Gün 20°C Kuru Ortamda

Peynirli Açma 110 gr. 1 Gün 20°C Kuru Ortamda

Zeytinli Açma 110 gr. 1 Gün 20°C Kuru Ortamda
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PEYNİRLİ SU BÖREĞİ

SİMİT

Adet Ağırlığı Raf Ömrü Koli İçi Adet Saklama Koşulu

110 gr. 1 Gün 50 Adet 20°C Kuru Ortamda

KANDİL SİMİDİ

Gramaj Raf Ömrü Saklama Koşulu

300 gr. 1 Hafta 20°C Kuru Ortamda

*Kutu içerisinde 5 adet susamlı 5 adet sade Kandil Simidi bulunmaktadır.

Tepsi Dilim 
Sayısı

Ort. Tepsi 
Ağırlığı

Raf 
Ömrü

Koli İçi 
Adet

Saklama 
Koşulu

2,5 Kg. Folyo Tepsi 40 2560 gr. 2 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,85 Kg. Folyo Tepsi 30 1920 gr. 2 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda

1,45 Kg. Folyo Tepsi 24 1536 gr. 2 GÜN 5 20°C Kuru Ortamda
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Pastalar
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SPESİYAL FISTIKLI ÇİKOLATALI PASTA

KROKAN ÇİKOLATALI PASTA

KESTANE ÇİKOLATALI PASTA

KARE ÇİKOLATALI PASTA

Kişi Sayısı Ort. Ürün 
Ağırlığı Raf Ömrü Saklama 

Koşulu

No:0 6 Kişilk 820 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

No:1 8 Kişilk 1300 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

Kişi Sayısı Ort. Ürün 
Ağırlığı Raf Ömrü Saklama 

Koşulu

No:0 6 Kişilk 900 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

No:1 8 Kişilk 1300 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

No:2 10 Kişilk 1600 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

Kişi Sayısı Ort. Ürün 
Ağırlığı Raf Ömrü Saklama 

Koşulu

No:1 8 Kişilk 1300 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

Kişi Sayısı Ort. Ürün 
Ağırlığı Raf Ömrü Saklama 

Koşulu

No:0 6 Kişilk 826 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

No:1 8 Kişilk 1310 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda
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FRAMBUAZ ÇİKOLATALI PASTA

PROFİTEROLLÜ PASTA

VENEDİK PASTA

Kişi Sayısı Ort. Ürün 
Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

No:0 6 Kişilk 1022 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

No:1 8 Kişilk 1581 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

No:2 10 Kişilk 1906z gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

Kişi Sayısı Ort. Ürün 
Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

No:1 6 Kişilk 1300 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

Kişi Sayısı Ort. Ürün 
Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

No:0 6 Kişilk 900 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

No:1 8 Kişilk 1300 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda

No:2 10 Kişilk 1600 gr. 3 Gün 4°C Kuru Ortamda
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Lokum
Kutu

ÇEŞİTLERİ
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SULTAN KARIŞIK LOKUM

MEYVE AROMALI KARIŞIK SARMA LOKUM

NAR AROMALI ANTEP FISTIKLI LOKUM

İNCİRLİ CEVİZLİ LOKUM

Ort. Ürün Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Küçük Kutu 250 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Büyük Kutu 650 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Ort. Tepsi Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Küçük Kutu 250 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Büyük Kutu 650 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Ort. Tepsi Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Küçük Kutu 300 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Büyük Kutu 750 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Ort. Ürün Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Küçük Kutu 300 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Büyük Kutu 750 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda
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GÜL AROMALI LOKUM

DUBLE ANTEP FISTIKLI LOKUM

FINDIKLI LOKUM

ÇİKOLATA KAPLI ANTEP FISTIKLI LOKUM

Ort. Ürün Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Küçük Kutu 300 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Büyük Kutu 750 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Ort. Tepsi Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Küçük Kutu 200 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Büyük Kutu 600 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Ort. Ürün Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Küçük Kutu 300 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Büyük Kutu 750 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Ort. Ürün Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Küçük Kutu 160 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda
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BADEM FINDIK ANTEP FISTIKLI LOKUM

ANTEP FISTIKLI LOKUM

Ort. Tepsi Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Küçük Kutu 300 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Büyük Kutu 750 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Ort. Ürün Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Küçük Kutu 300 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Büyük Kutu 750 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda
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Çikolata
SPESİYAL ÇİKOLATA

MADLEN ÇİKOLATA

Gramaj Raf Ömrü Saklama Koşulu

300 gr. 3 Ay 18-20°C Kuru Ortamda

600 gr. 3 Ay 18-20°C Kuru Ortamda

Gramaj Raf Ömrü Saklama Koşulu

384 gr. 1 Yıl 18-20°C Kuru Ortamda

672 gr. 1 Yıl 18-20°C Kuru Ortamda



26

 ÇİKOLATA KAPLI SARAY HELVASI

KESTANE ŞEKERİ KAVANOZ

Ort. Kavanoz 
Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Kestane Şekeri 
Kavanoz

475 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Ort. Ürün Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Küçük Kutu 190 gr. 4 Ay 20°C Kuru Ortamda

Büyük Kutu 475 gr. 4 Ay 20°C Kuru Ortamda

Diğer
ÜRÜNLER
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PİŞMANİYE

KESTANE ŞEKERİ HEDİYELİK KUTU

Ort. Kutu Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Kestane Şekeri 
Kutu

330 gr. 1 Yıl 20°C Kuru Ortamda

Ort. Ürün Ağırlığı Raf Ömrü Saklama Koşulu

Küçük Kutu 200 gr. 4 Ay 20°C Kuru Ortamda

Büyük Kutu 400 gr. 4 Ay 20°C Kuru Ortamda

İSTANBUL ŞERBETİ

Ortalama Ürün 
Ağırlığı Raf Ömrü Koli İçi Adet Saklama 

Koşulu

1 Lt. 1 Yıl 6 Adet 20°C Kuru Ortamda

FARUK GÜLLÜOĞLU ÖZEL ÜZÜM ŞIRASI

Ortalama Ürün 
Ağırlığı Raf Ömrü Koli İçi Adet Saklama 

Koşulu

1 Lt. 1 Yıl 6 Adet 20°C Kuru Ortamda



28



29



w w w . f a r u k g u l l u o g l u . c o m . t r


